
  

Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.  

Aperitif  
Glühsecco 0,15 l € 6,00 
Weißer Glühwein, Prosecco, Orange 

Winzer Riesling-Sekt - trocken 0,1 l € 6,00 
Weinmanufaktur Reiner Eckes, Nahe 

Apfel-Secco 0,1 l € 5,50 
Fruchtig und herb, einfach lecker - Weingut Köth 

Campari Spritz 0,15 l € 6,50 
Campari, Prosecco, Mineralwasser, Orangenscheibe 

 

Alkoholfrei 
Birnen-Fritz 0,15 l € 5,50 
Birnensaft, Tonicwater, Zimtsirup 

Johannisbeer-Secco 0,1 l € 5,50 
Alkoholfrei genießen – Weingut Köth 

 

Weinempfehlung 
Neropasso 
Cabernet Sauvignon 
Kellerei Marbis  0,2 l €  7,50 
Venetien 0,5 l €  17,00
 0,75l  €  23,50 
Aromen von schwarzer Kirsche und Pflaumenkompott,  
weich und samtig mit seidigen Tanninen. 

  



  

Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.  

 

Appetitanreger  

Zweierlei Dips 
Kräuterbutter 
Brot/Baguette 

 

1 Person - € 4,50 
2 Personen - € 7,50 

 

Vorspeisen 

Kaffeegebeizter Lachs 
Grünkohlsalat 
Pumpernickel 

€ 15,50 

Rindertatar 
Kapern, Sardellen, Scharlotten 
Cayennecreme, geröstetes Brot 

Vorspeise € 16,00 
Hauptgang € 26,00 

  



  

Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.  

 

 

Suppen 

Frittatensuppe 
€ 6,00 

Pastinakensuppe 
€ 8,00 

 

Vegetarisch + Vegan 

Auberginen Cordon Bleu 
Rote Beete Kartoffel Pürree 

Jus 
€ 19,50 

 

Fischgerichte 

Kabeljaufilet 
Gin Beurre Blanc 

Geschmorte Gurken  
Rote Beete Kartoffel Pürree 

€ 26,00 

 

  



  

Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.  

Fleischgerichte 

Hirschgulasch 
Kräftige Rotweinsoße 

Gebratene Pilze 
Haselnussspätzle 

€ 25,50 

Kalbsleber 
Apfelspalten 
Calvadossoße 
Kartoffelpüree 

€ 25,00 

Maispoularde 
Spinat-Ricotta-Füllung 

Parmesanschaum 
Rote Beete Gerstoni Risotto 

€ 24,00 

  



  

Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.  

Fleischgerichte 

½ Bauernente  
Orangensoße 

 Rotkohl 
Kartoffelklöße 

€ 26,50 

Rumpsteak 
Zwiebel-Senf-Kruste 

Speckbohnen 
Bratkartoffeln 

€ 29,50 

Mälzer Schnitzel 
Schweineschnitzel 

Speckstreifen, Spiegelei 
Salat, Bratkartoffeln 

€ 19,50 

  



  

Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie bitte das Serviceteam nach der gesonderten Speisenkarte.  

Süßspeisen 

Vanilleeis 
(2 Kugeln) 

Kürbiskernöl 
€ 6,00 

Creme Brûlée 
€ 7,00 

Tiroler Kaiserschmarrn 
(braucht ein wenig mehr Zeit) 

Zwetschgenröster 
€ 11,00 

 

 

Einspänner 
Espresso, heißes Wasser, Zucker, Sahnehaube € 4,50 

Baileys Latte 
Café Latte, ein Schuss Baileys, Sahnehaube € 6,00 

Fiaker 
Café Crema, Cognac, Sahnehaube € 6,00 
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