
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Serviceteam. 
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Frühlingsmenü 
Brot und Gewürzbutter 

Amuse gueule 

*** 

Geräuchertes Forellentatar 
Gin–Dill-Gel 

Sellerieremoulade  
Pumpernickelerde 

oder  

Geräuchertes Möhrentartar 
(vegetarisch) 

*** 

Tomatenessenz  
confierte Tomaten 

*** 
Bärlauchknödel 

Rahmkohlrabi, Bergkäsebrösel 

*** 
Basilikumsorbet Rieslingsekt 

vom Weingut Eckes 

*** 
rosa gebratenes Lammkarree  

Kräuter Senf Kruste  
Graupenrisotto, Grüner Spargel 

vegetarisch 
Blumenkohl – Kräuter Senf Kruste 

*** 
Sauerrahm Rhabarber Mille-feuille  

Honigwabe, Basilikumgel 


