Aperitif
Orangen-Rosmarin Tonic
Canonita, Rosmarin, Tonic Water

Winzer Riesling Sekt
Nahe, Weingut Eckes

Kurbis — Secco, fruchtig, herb
Wein und Secco Koth

Martini Spritz
Martini Bianco, Cassislikor, Prosecco

Alkoholfrei

Johannisbeer — Secco, fruchtig, herb
Wein und Secco Koth

Alpencaipi
Limetten, Robhrzucker, Holunder, Almdudler

?Ueinem/zfeﬁﬁmy

2023 Cotes-Du-Rhone, Ferraton Pére&Fils

In der Nase findet man Aromen von sehr reifen roten Friichten. Besonders
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auffallend ist die mundfiillende Frucht, weiche, geschmeidige. Man schmeckt
Brombeeren, Himbeeren, Heidelbeeren und Lakritz. Der Abgang ist lang mit

schoner Wiirze und Noten von frischen Friichten.

Glas 0,21 €
Flasche 0,751 €

8,00
25,50



Fl/z/zeﬁfanrejer

Zweietlei Dips
Krauterbutter
Landbrot, Baguette

1 Person - € 4,50
2 Personen - € 7,50

Vory/)eiven

Rindertatar
Gebackenes Eigelb
Gerdstetes Sauerteigbrot
€ 16,50

Hauptgangportion
€ 24,50

Geflimmter Lachs
Apfelehutney
Limonen Buttermilch
Speckcrunch
Brotchips
€ 17,50

Kirbis Tataki

Pikante Mango Ingwer Creme

Gurkensalat
€ 15,50
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Suppen

Geraucherte Tomatensuppe
Burrata Bruscetta

€9,50

Huhnerconsomme

Ingwer & Zitronengras
Gefliigel Wan Tan gebacken
€ 9,50

Kurbisschaumsuppe

Hafermilehschaum
Broteroutons

€9,00

Vyafaﬁmﬁe Gerichte

Linsen Miso Ballchen

weifSes Bobnenmius
Tomaten-Auberginen-Tatar

€ 20,50

Strudel vom Hokkaidokiirbis
Hiittenkdse
Kartoffelragont
€ 21,50

Pilz-Gulasch in Paprikarahm
Magoranschaum
Bergkdseknide!

€ 19,50
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Weni des Monats

Kirbisschaumsuppe
Hafermilchschanm

Brotcrouton

Rosa gebratener Hirschriicken
Brombeerjus
Geschmorte Kiirbisspalten
Bergkdiseknidel

oder

Lachsfilet
Buttermilch Beurre Blanc

Geschmorter Wirsing
Siifkartoffelonocchi

oder

Strudel vom Hokkaidokurbis

Hiittenkdse
Kartoffelragont
Pflaumenkompott
Walnusseis
Meniipreis
Hauptgang Hirsch € 44,50
Hauptgang Lachs € 42,00

Hauptgang Hokkaido € 34,50
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Fisch

Filet vom Seeteufel in Krautern
Rote Beete Risotto
Gorgonzolaschanm

€ 31,00

Lachsfilet
Buttermilch Beurre Blance
Geschmorter Wirsing
SiifSkartoffelgnocchi
€ 28,00

Fleisch

Rumpsteak
PreffersofSe
Speckbobnen
Bratkartoffeln
€ 33,00

Steyrer-Schnitzel (Kirbispanade)
Petersilienkartoffeln
Preiselbeeren
Kleiner Salat
€ 29,00

Rosa gebratener Hirschriicken
Brombeerjus
Geschmorte Kiirbisspalten
Bergkdiseknidel
€ 31,00



Fleisch

Schweinefilet Sous Vide
Mihren-Zwiebel-Confit
Kartoffelnins

Pifferlinge
€ 22,50

Maishahnchenbrust
Rote Beete Risotto
Meerrettich Hollandaise
€ 24,50

Geschmorte Kalbsbacken
Kartoffelpiiree
Glacierte Mohren
€ 28,50
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K lassiker

Matjes Hausfrauenart
Bratkartoffeln
Salat
€ 17,50

Milzerschnitzel
Schweineschnitzel
Speckstreifen, Spiegelei
Salat, Bratkartoffeln
€ 19,50

GrofB3er bunter Salat
€ 17,00
mit Habnchen
€ 21,00

it gebackenem Camenmbert, Preiselbeeren
€ 19,00

Alpenborger
auf Landbrot
200g Rinderpatty
Kartoffelkdise, Ristzwiebeln
Bergkdse
Ponmes Frites

€ 19,50

Alpenborger Veggie
Gemiisebratling
€ 17,50



Siifsspeisen
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Creme Brulée
Friichte
€ 9,00

Kaiserschmarrn
Zwetschgenkomport
€ 14,50

Vanilleeis
(2 Kugeln)
Kiirbiskernil
€ 6,50

White Chocolate Cheesecake
Heidelbeersorbet
€ 11,00

Pflaumenkompott
Walnusseis

€ 8,50
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