Aperitif
Winzer Riesling Sekt
Nabhe, Weingut Eckes

Himbeer — Secco, fruchtig, herb
Wein und Secco Kith

Servus Spritz
Almdudler, Prosecco, Zitrone, Thymian

French 75 Pink

Gin, Zitrone, Prosecco, Grenadine

Alkoholfrei

Rhabarber — Secco, fiuchtig herb
Wein und Secco Kith

Zirben-Rosmarin Spritz
Zirbensirup, alkobolfreier Sekt, Mineral

?Ueinem/zfeﬁﬁmy

2023 Chardonnay
Weinmanufaktur Rainer Eckes
Rheinhessen

Noten von reifen gelben Friichten und Niissen
Weicher, geschmeidiger Gaumen

Feine Mineralitit im Abgang.

HOTEL & RESTAURANT

0,11

0,11

0,151

0,151

0,11

0,151

0,751

0,21

b

€ 750
€ 6,50
€ 8,00
€ 8,00
€ 6,50
€ 7,50
€ 21,50
€ 7,00

Bei Allergien oder Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Serviceteam.



Fl/z/zeﬁfanrejer

Zweietlei Dips
Krauterbutter
Landbrot, Baguette

1 Person - € 4,50
2 Personen - € 7,50

Vory/)eiven

Rindertatar
,, Lafelspitz Stil*
Wurzelgemiise, Meerrettichereme
Gebackenes Eigelb
Gerdstetes Sauerteigbrot
€ 18,50

Hauptgangportion
€ 24,50

Mohrentarte
Apfel Fenchel Salat
Cashewcreme
Gepuffter Quinoa
€ 17,50

HOTEL & RESTAURANT

Bei Allergien oder Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Serviceteam.



HOTEL & RESTAURANT

Suppen
Frihlingshafte Minestrone
Sanerampfer Pesto
€ 8,00

Cremige Zwiebelsuppe
Kdsecroutons
€ 8,50

Barlauchschaumsuppe
Gebratene Jakobsmuschel
€ 10,00

Vyafaﬁmﬁe Gerichte

Kartoftel-Barlauch-Ravioli

Miso Mohren @
Sherrysofse, Schnittlanchil

€ 20,50

Spinat Bergkdseknodel
Parmesan, geschanmte Butter
Birnen Sellerie Salat
Walniisse

€ 21,50

Bei Allergien oder Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Serviceteam.
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Fisch

Skreifilet gedampft
Krustentierschaum mit Nordseekrabben
Spinatpiiree
Rartoffelnocken
€ 33,00

Zander auf der Haut gebraten
Zitronenrisotto
Erbsen-Minzpiiree
€ 29,50

Fleisch

Rumpsteak Krauter-Senf-Kruste
Cremiges Kartoffelpiiree
Wilder Brokkoli
€ 33,00

Wiener Schnitzel (vom Kalb)
Petersilienkartoffeln
Preiselbeeren
Griiner Salat

Joghurtdressing
€ 30,00

Wildschweinsriicken im Tramezzinimantel
Siidtiroler Speck
Bdrlauch-W eifSwein-1"elonté
Griiner Spargel
Fondkartoffeln
€ 28,50

Bei Allergien oder Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Serviceteam.
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Fleisch

Kalbsleber rosa gebraten
Balsamicojus
Apfelconfit
Kartoffelespuma
€ 28,50

Geftillte Hahnchenkeule (Pilzfarce)
Sherrysofse
Rartoffelbanmbknchen
Erbsen-Minzpiiree
€ 27,50

Geschmorte Lammkeule
Ingwerredufktion
Cremiges Kartoffelpiiree
Miso Mohren
€ 28,50

Bei Allergien oder Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Serviceteam.
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K lassiker

Milzerschnitzel
Schweineschnitzel
Speckstreifen, Spiegelei
Salat, Bratkartoffeln
€ 22,50

Grof3er bunter Salat
€ 17,00
mit Habnchen
€ 21,00
it gebackenem Camenmbert, Preiselbeeren
€19,00

mit Knoblanchgarnelen
€ 22,00

Alpenborger
auf Landbrot
200g Rinderpatty
Kartoffelkdise, Ristzwiebeln
Bergkdise
Ponmes Frites

€19,50
Alpenborger Veggie

Gemiisebratling
€17,50

Bei Allergien oder Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Serviceteam.
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Siifsspeisen

Creme Brulée
Friichte
€ 9,00

Kaiserschmarrn
Zwetschgenkomport
€ 14,50

Vanilleeis
(2 Kugeln)
Kiirbiskernil
€ 6,50

Palatschinken mit Pistazieneis
Pochierte Rotweinbirnen

Marsallazabaione
€ 11,50

Bei Allergien oder Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Serviceteam.
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